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sDavoser Schnee“, Kartoffelschnee mit persischem Sevruga Kaviar 75,00

auf Sauerrahmsee
"Davos snow", potato snow with Sevruga Caviar on a sour cream lake
"Neige de Davos", purée de pommes de terre avec Caviar Sevruga sur la créme aigre

Shrimp Cocktail mit Chiffonade Iceberg 29,00
Shrimp cocktail with chiffonade Iceberg
Cocktail de crevettes avec chiffonade Iceberg

Entenstopfleber, ,,Paté de Foie Gras de Canard* alsacien, mit 35,00

Sauternweingelee, Apfelchutney und getoastetes Brioche

Duck "Paté de Foie Gras" alsacien, with sauté wine jelly, apple chutney and toasted brioche

"Paté de Foie Gras de canard'" alsacien, avec gelée de vin de Sauternes, chutney de pommes et brioche
toastée

Supplement: Glas 2cl siiller Sauternwein
Supplement: glass of 2¢l sweet santé wine
Supplément : verre de 2¢l de vin de Santernes doux

9,00

Tatar vom Prittigauer Rind mit klassischer Beilage und Toast. Mild
oder Scharf (70 gr./140 gr.) 25,00/38,00

Tartare of Prattigan beef with classic garnish and toast. Mild or spicy
Tartare de bauf du Prattigan avec garniture classique et toast. Doux ou épicé

Supplement: mit Whiskey oder Cognac
Supplement: with Whiskey or cognac 6,00
Supplément : avec Whisky on cognac

Biindner Plittli: Rohschinken, Davoser Biindnerfleisch, Salziz,

Bauernspeck, Alpkise, Essiggemiise, Hausbrot und Butter 34,00
Biindner Pléittli: raw ham, Davos Biindnerfleisch, Salziz, farmer's bacon, alpine cheese, pickled

vegetables, homemade bread and butter

Plittli des Grisons : janbon cru, viande des Grisons de Davos, Salziz, lard paysan, fromage d'alpage,

légumes an vinaigre, pain maison et beurre
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Gemischter Salat mit Crotitons, Cherry Tomaten, Mais, Karotten und
grostete Kerne

Mixced salad with croutons, cherry tomatoes, sweetcorn, carrots and crunchy seeds
Salade mixcte avec croditons, tomates cerises, mais, carottes et graines de courge

Niissli Salat mit Ei, Speck und Knoblauchcrotitons
Niissli salad with egg, bacon and garlic croditons
Salade de doncette avec auf, lard et croditons a ['ail

Bunter Wintersalat mit Speck, Cherry Tomaten, Roquefort und
Crottons

Colourful winter salad with bacon, cherry tomatoes, Roguefort and cronton
Salade d'hiver multicolore an lard, tomates cerises, roguefort et crofitons

Wihlen Sie Ihr Dressing: Franzosisch, Italienisch
Choose your dressing: French, Italian
Choisissez votre vinaigrette: Frangaise, Italienne
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Hausgemachte Biindner Gerstensuppe, der Davoser Klassiker
Homemade Grisons barley soup, the Davos classic
Soupe a l'orge des Grisons faite maison, le classique de Davos

Hausgemachte Tomaten- oder

Tomatencreme Suppe mit frischem Basilikum
Homemade Tomato or tomato cream soup with fresh Basil
Soupe a la tomate on a la créme de tomate faite maison, avec de la Basile fraiche

Hausgemachte Elsisser Zwiebelsuppe mit Weiswein verfeinert unter
der Késehaube

Homemade Alsacien onion soup refined with white wine under a cheese topping
Soupe a l'oignon alsacienne faite maison, affinée an vin blanc sous cloche au fromage

CHF

13,00

16,00

16,00

16,00

14,00

14,00



Spaghetti Napoli oder all‘Arrabbiata mit frischem Parmigiano,

vegetarisch
Spaghetti Napoli or all' Arrabbiata mit frischem Parmigiano, vegetarien
Spaghetti Napoli ou all’ Arrabbiata avec du Parmigiano frais, végétarien

Capuns Mangold, vegetarisch ohne Speck
Chard capuns, vegetarian without bacon
Capuns anx blettes, végétariens sans lardons

Rosti mit Grillgemiise mit Tomatenkise Uberzug, vegetarisch
Raisti with grilled vegetables and tomato cheese coating, vegetarien
Raisti avec légumes grillés enrobés de fromage a la tomate, végétarien

Fotshgereistts /T dishes | Phats o poisson

Eglifilet aus dem Bodensee mit Tartarsauce, Zitrone und

Petersilienkartoffeln
Fillet of perch from Lake Constance with tartar sauce, lemon and parsley potatoes
Filets de perche du lac de Constance avec sauce tartare, citron et pommes de terre persillées

Gebratener Seeteufel, Lotte, mit Knoblauch gespickt, Beurre blanc,

gediinsteter Fenchel, Langkorn Wildreis

Pan-fried monkfish, Lotte, larded with garlic, beurre blanc, steamed fennel, long-grain wild rice

Lotte ritie, lotte piquée d'ail, beurre blanc, fenouil étuvé, riz; sanvage long grain

CHF

26,00

26,00

24,00

36,00

54,00
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Zartes Ziricher Rahmgeschnetzeltes mit Champignons, Butter Rosti
und Wintergemiise

Tender Zurich creamed beef with mushrooms, butter risti and winter vegetables
Emincé zurichois tendre a la créme avec champignons, ristis au beurre et légumes d'hiver

Zartes Wienerschnitzel vom Schweizer Kalb mit Preiselbeeren,

Pommes Frites, Rosti oder Petersilienkartoffeln
Tender veal Wienerschnitzel with cranberries, French fries, risti or parsley potatoes
Tendre escalope viennoise de vean anx airelles, pommes frites, 1isti ou pommes persillées

Davoser Lammcarré rosé, Portweinjus Cappucino mit Grillgemiise
und orientalischem Couscous

Davos lamb carré rosé, port wine jus Cappucino with grilled vegetables and oriental couscons

Carré d'agnean de Davos rosé et de miel, jus an porto Cappucino avec légumes grillés et couscous
oriental

Geschnetzelte Kalbsleber mit Salbei in Pinot Noir Jus und Butter
sautiert, dazu goldgelb gebratene Rosti

S'liced veal liver with sage santéed in Pinot Noir jus and butter, served with golden fried rost

Ewmincé de foie de veau a la sauge sauté an jus de pinot noir et an beurre, accompagné de rosti dorés a la

poéle

Entenleber Escalope auf karamelisierten Apfelscheiben, Madeirajus,
getoastetes Brioche

Escalope duck liver on caramelised apple slices, madeira jus, toasted brioche
Foie gras de canard Escalope sur tranches de pommes caramélisées, jus an Madeira, brioche toastée

» Iafelspitz‘ an Boullion mit geraspeltem Meerrettich und frischem
Gemiise, Salzkartoffeln, Senffriichte und Preiselbeeren

"Tafelspity”" with boullion, grated horseradish and fresh vegetables, boiled potatoes, mustard fruits and
cranberries

"Tafelspity’" an boullion avec raifort rapé et légumes frais, pommes de terre vapenr, fruits a la moutarde
et airelles ronges

Gegrilltes Rinderfillet Rossini (250gr) mit Entenleberschnitzel
Perigord Triiffel Jus, Gemiisebouquet, R6sti oder Pommes Frites
Grilled beef fillet Rossini (250gr) with duck liver escalope Perigot truffle jus, vegetable bouguet, risti or
French fries

Filet de banf Rossini grillé (250gr) avec escalope de foie gras de canard Périgot Truffe Jus, bouguet de
Légumes, risti ou pommes frites

CHF

48,00

46,00

59,00

46,00

56,00

34,00

79,00



CHF

Fiir 2 Personen/ for 2 pegple/ pour 2 personnes:

Chateaubriand klassisch (600 gr), im Ganzen gebraten 72,00
Saisongemiise, Rosti oder Pommes Frites, Sauce Bearnaise oder (pro Person)
Pfeffersauce (30 min Zubereitungszeit) (per person)
Chateanbriand classic (600 gr), roasted whole, seasonal vegetables, risti or French fries, Bearnaise sauce (par personne)
or pepper sauce

Chateaubriand classigue (600 gr), roti entire, légumes de saison, risti ou pommes frites, sance Bearnaise
ou sauce an poivre

@me

Schokoladenkuchen “Grand Cervin” mit fliissigem Kern und 16,00
Passionsfrucht Sorbet

Chocolate cake “Grand Cervin” with liquid centre and passion fruit sorbet
Gatean an chocolat “Grand Cervin” avec caur liguide et sorbet anx fruits de la passion

Apfelstrudel mit Vanille Sauce und Schlagrahm 15,00
Apple strudel with vanilla sauce and whipped creanm:

Strudel anx pommes avec sance a la vanille et créme fouetté

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenrdster 16,00
Kaiserschmarrm with stewed plums
Kaiserschmarm avec quetsches grillées

15,00
Coup Dinemark, Vanille Eis, Schlagrahm, heil3e Schokolade

Coup Denmark, vanilla ice cream, whipped cream, hot chocolate
Coup Danemark, glace vanille, créme fouettée, chocolat chand

4,00
Glace:
Schokolade, Vanille, Erdbeer, Walnuss, Zitrone — je Kugel

Chocolate, vanilla, strawberry, walnut, lemon - per scoop
Chocolat, vanille, fraise, noix, citron - par boule

2,00
Extra Schlagrahm / extra whipped cream/ Exctra créme fouettée ’

Sehr geehrte Giste, mehrere unserer Gerichte enthalten Allergene. Bitte informieren Sie
unser Fachpersonal vor Threr Bestellung tiber mégliche Unvertraglichkeiten oder

Allergien




