
Restaurant «La Terrasse» 
 
 

Vorspeisen/Starters/Hors- d`oeuvres 
 
  
„Davoser Schnee“, Kartoffelschnee mit persischem Sevruga Kaviar 
auf Sauerrahmsee 
"Davos snow", potato snow with Sevruga Caviar on a sour cream lake 
"Neige de Davos", purée de pommes de terre avec Caviar Sevruga sur la crème aigre  

 
Shrimp Cocktail mit Chiffonade Iceberg 
Shrimp cocktail with chiffonade Iceberg 
Cocktail de crevettes avec chiffonade Iceberg 

 
Entenstopfleber, „Paté de Foie Gras de Canard“ alsacien, mit 
Sauternweingelee, Apfelchutney und getoastetes Brioche 
Duck "Paté de Foie Gras" alsacien, with sauté wine jelly, apple chutney and toasted brioche 
"Paté de Foie Gras de canard" alsacien, avec gelée de vin de Sauternes, chutney de pommes et brioche 
toastée 
 

Supplement: Glas 2cl süßer Sauternwein 
Supplement: glass of 2cl sweet sauté wine 
Supplément : verre de 2cl de vin de Sauternes doux 

 
Tatar vom Prättigauer Rind mit klassischer Beilage und Toast. Mild 
oder Scharf (70 gr./140 gr.) 
Tartare of Prättigau beef with classic garnish and toast. Mild or spicy  

Tartare de bœuf du Prättigau avec garniture classique et toast. Doux ou épicé 
 

Supplement: mit Whiskey oder Cognac 
Supplement: with Whiskey or cognac 
Supplément : avec Whisky ou cognac 

  
Bündner Plättli: Rohschinken, Davoser Bündnerfleisch, Salziz, 
Bauernspeck, Alpkäse, Essiggemüse, Hausbrot und Butter 
Bündner Plättli: raw ham, Davos Bündnerfleisch, Salziz, farmer's bacon, alpine cheese, pickled 
vegetables, homemade bread and butter 
Plättli des Grisons : jambon cru, viande des Grisons de Davos, Salziz, lard paysan, fromage d'alpage, 
légumes au vinaigre, pain maison et beurre 

  
 
 
 
 

CHF 
 
 
 

26.50 
 
 
 

25.50/28.50 
 
 
 

32.50 
 
 
 

34.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

9.50 
 
 
 
 

13.50 
 
 
 

15.50 
 
 
 
 
 
 

CHF 
 
 
 
 

75,00 
 
 
 
 

29,00 
 
 
 

35,00 
 
 
 
 
 

9,00 
 
 
 

25,00/38,00 
 
 
 

6,00 
 
 
 

34,00 



 

Salate/Salads/Salades 
 

  
Gemischter Salat mit Croûtons, Cherry Tomaten, Mais, Karotten und 
gröstete Kerne  
Mixed salad with croutons, cherry tomatoes, sweetcorn, carrots and crunchy seeds  
Salade mixte avec croûtons, tomates cerises, maïs, carottes et graines de courge   
 
Nüssli Salat mit Ei, Speck und Knoblauchcroûtons  
Nüssli salad with egg, bacon and garlic croûtons  
Salade de doucette avec œuf, lard et croûtons à l'ail   
 
Bunter Wintersalat mit Speck, Cherry Tomaten, Roquefort und 
Croûtons 
Colourful winter salad with bacon, cherry tomatoes, Roquefort and crouton 
Salade d'hiver multicolore au lard, tomates cerises, roquefort et croûtons 

 
Wählen Sie Ihr Dressing:  Französisch, Italienisch 
Choose your dressing:    French, Italian 
Choisissez votre vinaigrette:   Française, Italienne 

 
 
 
 

Aus dem Suppentopf/Soups /Soupes 
 
  
Hausgemachte Bündner Gerstensuppe, der Davoser Klassiker 
Homemade Grisons barley soup, the Davos classic 
Soupe à l'orge des Grisons faite maison, le classique de Davos 

 
Hausgemachte Tomaten- oder  
Tomatencreme Suppe mit frischem Basilikum 
Homemade Tomato or tomato cream soup with fresh Basil 
Soupe à la tomate ou à la crème de tomate faite maison, avec de la Basile fraîche 

 
Hausgemachte Elsässer Zwiebelsuppe mit Weiswein verfeinert unter 
der Käsehaube  
Homemade Alsacien onion soup refined with white wine under a cheese topping 
Soupe à l'oignon alsacienne faite maison, affinée au vin blanc sous cloche au fromage 

 
 
 
 

CHF 
 
 
 
 

13,00 
 
 
 
 

16,00 
 
 
 

16,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
16,00 

 
 
 

14,00 
 
 
 
 

14,00 



 

 

Vegetarisch/ Vegetarian/Végétarien 
 

 
   
Spaghetti Napoli oder all‘Arrabbiata mit frischem Parmigiano, 
vegetarisch 
Spaghetti Napoli or all'Arrabbiata mit frischem Parmigiano, vegetarien 
Spaghetti Napoli ou all'Arrabbiata avec du Parmigiano frais, végétarien 
   
Capuns Mangold, vegetarisch ohne Speck 
Chard capuns, vegetarian without bacon 
Capuns aux blettes, végétariens sans lardons 

 
Rösti mit Grillgemüse mit Tomatenkäse Überzug, vegetarisch 
Rösti with grilled vegetables and tomato cheese coating, vegetarien 
Rösti avec légumes grillés enrobés de fromage à la tomate, végétarien 

 
 
 
 
 

Fischgerichte/Fish dishes/Plats de poisson 
  

  
     
Eglifilet aus dem Bodensee mit Tartarsauce, Zitrone und 
Petersilienkartoffeln 
Fillet of perch from Lake Constance with tartar sauce, lemon and parsley potatoes 
Filets de perche du lac de Constance avec sauce tartare, citron et pommes de terre persillées 

 
Gebratener Seeteufel, Lotte, mit Knoblauch gespickt, Beurre blanc, 
gedünsteter Fenchel, Langkorn Wildreis 
Pan-fried monkfish, Lotte, larded with garlic, beurre blanc, steamed fennel, long-grain wild rice 
Lotte rôtie, lotte piquée d'ail, beurre blanc, fenouil étuvé, riz sauvage long grain 

 
 
 
 
 
 
 
 

CHF 
 
 
 
 
 
 

26,00 
 
 
 
 

26,00 
 
 
 

24,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

36,00 
 
 

 
54,00 

 
 
 

 
 
 
 
 



 
 

Aus der Pfanne /From the pan /A la poêle  
 
 
 
Zartes Züricher Rahmgeschnetzeltes mit Champignons, Butter Rösti 
und Wintergemüse 
Tender Zurich creamed beef with mushrooms, butter rösti and winter vegetables 
Emincé zurichois tendre à la crème avec champignons, röstis au beurre et légumes d'hiver 

 
Zartes Wienerschnitzel vom Schweizer Kalb mit Preiselbeeren, 
Pommes Frites, Rösti oder Petersilienkartoffeln  
Tender veal Wienerschnitzel with cranberries, French fries, rösti or parsley potatoes 
Tendre escalope viennoise de veau aux airelles, pommes frites, rösti ou pommes persillées 

 
Davoser Lammcarré rosé, Portweinjus Cappucino mit Grillgemüse 
und orientalischem Couscous 
Davos lamb carré rosé, port wine jus Cappucino with grilled vegetables and oriental couscous 
Carré d'agneau de Davos rosé et de miel, jus au porto Cappucino avec légumes grillés et couscous 
oriental 

 
Geschnetzelte Kalbsleber mit Salbei in Pinot Noir Jus und Butter 
sautiert, dazu goldgelb gebratene Rösti 
Sliced veal liver with sage sautéed in Pinot Noir jus and butter, served with golden fried rösti 
Emincé de foie de veau à la sauge sauté au jus de pinot noir et au beurre, accompagné de rösti dorés à la 
poêle 

 
Entenleber Escalope auf karamelisierten Apfelscheiben, Madeirajus, 
getoastetes Brioche 
Escalope duck liver on caramelised apple slices, madeira jus, toasted brioche  
Foie gras de canard Escalope sur tranches de pommes caramélisées, jus au Madeira, brioche toastée 

 
„Tafelspitz“ an Boullion mit geraspeltem Meerrettich und frischem 
Gemüse, Salzkartoffeln, Senffrüchte und Preiselbeeren 
"Tafelspitz" with boullion, grated horseradish and fresh vegetables, boiled potatoes, mustard fruits and 
cranberries 
"Tafelspitz" au boullion avec raifort râpé et légumes frais, pommes de terre vapeur, fruits à la moutarde 
et airelles rouges 

 
Gegrilltes Rinderfillet Rossini (250gr) mit Entenleberschnitzel 
Perigord Trüffel Jus, Gemüsebouquet, Rösti oder Pommes Frites 
Grilled beef fillet Rossini (250gr) with duck liver escalope Perigot truffle jus, vegetable bouquet, rösti or 
French fries 
Filet de bœuf Rossini grillé (250gr) avec escalope de foie gras de canard Périgot Truffe Jus, bouquet de 
légumes, rösti ou pommes frites 
 

CHF 
 
 
 
 
 

48,00 
 
 
 
 

46,00 
 
 
 
 

59,00 
 
 
 
 
 
 

46,00 
 
 
 
 
 

56,00 
 
 
 
 

34,00 
 
 
 
 

 
79,00 

 



 
 

Für 2 Personen/for 2 people/pour 2 personnes: 
   
Chateaubriand klassisch (600 gr), im Ganzen gebraten 
Saisongemüse, Rösti oder Pommes Frites, Sauce Bearnaise oder 
Pfeffersauce  (30 min Zubereitungszeit) 
Chateaubriand classic (600 gr), roasted whole, seasonal vegetables, rösti or French fries, Bearnaise sauce 
or pepper sauce  
Châteaubriand classique (600 gr), rôti entire, légumes de saison, rösti ou pommes frites, sauce Bearnaise 
ou sauce au poivre 

 
 

Dessert 
 
  
Schokoladenkuchen “Grand Cervin” mit flüssigem Kern und 
Passionsfrucht Sorbet 
Chocolate cake “Grand Cervin” with liquid centre and passion fruit sorbet 
Gâteau au chocolat “Grand Cervin” avec cœur liquide et sorbet aux fruits de la passion 

 
Apfelstrudel mit Vanille Sauce und Schlagrahm 
Apple strudel with vanilla sauce and whipped cream 
Strudel aux pommes avec sauce à la vanille et crème fouetté 
 

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster    
Kaiserschmarrn with stewed plums 
Kaiserschmarrn avec quetsches grillées 

 
Coup Dänemark, Vanille Eis, Schlagrahm, heiße Schokolade 
Coup Denmark, vanilla ice cream, whipped cream, hot chocolate 
Coup Danemark, glace vanille, crème fouettée, chocolat chaud 

 
 
Glace:  
Schokolade, Vanille, Erdbeer, Walnuss, Zitrone – je Kugel 
Chocolate, vanilla, strawberry, walnut, lemon - per scoop 
Chocolat, vanille, fraise, noix, citron - par boule 

 
Extra Schlagrahm/extra whipped cream/Extra crème fouettée 
 
 
 
 
Sehr geehrte Gäste, mehrere unserer Gerichte enthalten Allergene. Bitte informieren Sie 
unser Fachpersonal vor Ihrer Bestellung über mögliche Unverträglichkeiten oder 
Allergien 

CHF 
 
 

 
72,00 

(pro Person) 
(per person) 

(par personne) 
 
 
 
 
 
 
 

 
16,00 

 
 

 
15,00 

 
 
 

16,00 
 
 

15,00 
 
 

 
4,00 

 
 
 
 

2,00 


